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Neuigkeiten von FRoSTA Foodservice:
Vier neue Geschmackswelten bei den Pfannengemüse-Sorten 

Sehr geehrte Damen und Herren,

mit acht verschiedenen Rezeptideen der FRoSTA Pfannengemüse können Gastronomen
ihren Gästen schon eine kleine kulinarische Rundreise bieten – dabei sind gleich vier neue
Geschmackswelten dabei!

Wir sind sicher, dass diese Informationen das Interesse Ihrer Leser finden werden. Alle
Details finden Sie in der nachfolgenden Pressenotiz. 

Mit freundlichen Grüßen
FFRRooSSTTAA FFooooddsseerrvviiccee GGmmbbHH
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FFRRooSSTTAA PPFFAANNNNEENNGGEEMMÜÜSSEE

FFRRooSSTTAA pprräässeennttiieerrtt eeiinnee kkuulliinnaarriisscchhee RRuunnddrreeiissee mmiitt 
aacchhtt vveerrsscchhiieeddeenneenn RReezzeeppttiiddeeeenn vvoonn ddrreeii KKoonnttiinneenntteenn
Was liegt näher als in Deutschland, dem Land der Reiseweltmeister, auch
Gemüsebeilagen anzubieten, die den Gästen die Vorfreude auf den Urlaub
bescheren. Mit dem neuen Pfannengemüsesortiment bietet FRoSTA jetzt spezi-
ell für Großverbraucher neue internationale Geschmackserlebnisse.

DDaass iinntteerrnnaattiioonnaallee SSeeggmmeenntt wwääcchhsstt uunndd wwääcchhsstt
Immer mehr Gastronomen profitieren von dem stark wachsenden Segment der
fertig gewürzten Gemüsemischungen. Egal ob als vegetarisches Gericht oder
als Grundlage eigener Kreationen; die fein abgeschmeckten Pfannengemüse
bereichern bei geringstem Aufwand jede Speisekarte und bringen
Abwechslung in jeden Küchenplan.

Und dabei bieten die FRoSTA Pfannengemüse noch eine Reihe von Vorteilen
für die Anwendung in Großküche und Gastronomie: Alle Produkte sind o.K.,
also ohne Kennzeichnungspflicht auf Speisekarten. Sie sind fix und fertig
gewürzt und bieten damit einen immer gleichbleibend guten Geschmack und
die perfekte Gelingsicherheit bei flexibler Zubereitung – in Combi-Dämpfer,
Pfanne und Profi-Mikrowelle. Ständige Qualitätskontrollen und höchste
Hygienestandards bei FRoSTA sichern zudem die bestmögliche
Produktsicherheit für den Gastronomen und seine Gäste. Nicht zuletzt für die
in diesem Jahr in Kraft tretende Hygieneampel ein wichtiges Argument. Aber
auch die Kalkulationssicherheit spricht für diese TK-Convenience-Produkte von
FRoSTA: kein Abfall, weniger Zeitaufwand! Und mit den acht verschiedenen
Sorten bei den Pfannengemüse bietet FRoSTA zudem noch eine schöne
Abwechslung und rotierende Vielfalt im Sortiment.
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NNeeuu iimm SSoorrttiimmeenntt
FFRRooSSTTAA SSppaanniisscchheess GGrriillll--PPffaannnneennggeemmüüssee 
Gegrillte Paprika und gegrillten Auberginen, dazu handgeschnittene gelbe und
grüne Zucchini und rote Cherrytomaten, das ist die typische spanische Grillpfanne,
die als Hauptgericht oder als Beilage genau den Gechmack der Gäste trifft, die die
mediterrane Küche lieben.

NNeeuu iimm SSoorrttiimmeenntt
FFRRooSSTTAA RRaattaattoouuiillllee PPffaannnneennggeemmüüssee
Kleinstückige mediterrante Gemüsemischung mit Paprika und Zucchiniwürfeln, halben
Cherrytomaten und gegrillten Auberginen, verfeinert mit nativem Olivenöl und tomati-
sierter Sauce, das ist das Geheimnis dieses französischen Pfannengenusses.

NNeeuu iimm SSoorrttiimmeenntt
FFRRooSSTTAA AAssiiaattiisscchheess WWOOKK--PPffaannnneennggeemmüüssee
Eine asiatische Gemüsemischung mit grob geschnittenen roten Karotten und feinen
gelben Karottenstreifen, Zuckererbsenschoten und Weißkohl – verfeinert mit einer
Sauce aus Kokosmilch und kandiertem Ingwer. 

NNeeuu iimm SSoorrttiimmeenntt
FFRRooSSTTAA FFrraannzzöössiisscchheess PPffaannnneennggeemmüüssee
Gemüsemischung mit Romanesco, gegrillten Zucchini, Artischockenspalten und
Blumenkohl, in einer mit Estragon verfeinerten, aromatischen Sauce. 

FFRRooSSTTAA MMeexxiikkaanniisscchheess PPffaannnneennggeemmüüssee
mmiitt ddeemm ttyyppiisscchh mmeexxiikkaanniisscchheenn PPeepppp
Man nehme eine Gemüsemischung mit Kidneybohnen, Mais, kleinen Maiskölbchen,
Brechbohnen und Paprika sowie eine typische Salsa-Sauce – das ist mexikanisch!  
Für noch mehr feurigen mexikanischen Pepp, kann dieses herzhafte Pfannengemüse
je nach Gusto noch nachgewürzt werden.

FFRRooSSTTAA SSoommmmeerrggaarrtteennggeemmüüssee ––
ttrraaddiittiioonneelllleess,, zzaarrtteess GGaarrtteennggeemmüüssee
Der Klassiker unter den Gemüsepfannen ist eine deutsche Gemüsemischung mit klei-
nen, zarten Fingermöhrchen, gelben Karottenscheiben, Broccoliröschen und
Kohlrabistreifen in einer Sauce mit leichter Butternote.
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FFRRooSSTTAA GGrriillllppffaannnneennggeemmüüssee ““MMeeddiitteerrrraann””
Dieses Grillpfannengemüse zeichnet sich aus durch eine Gemüsemischung mit gegrill-
ten Zucchini, fritiertem roten und gelben Paprika, sowie Zuckererbsenschoten in einer
würzigen mediterranen Sauce. Nicht umsonst gehört diese Rezeptidee zu den belieb-
testen innerhalb des FRoSTA TK-Convenience-Sortiments.

FFRRooSSTTAA IIttaalliieenniisscchheess PPffaannnneennggeemmüüssee
Mediterrane Gemüsemischung mit Zucchinischeiben, Zwiebeln, schwarzen Oliven und
Champignons in einer mit typisch italienischen Kräutern verfeinerten Sauce. 
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NNEEUU iimm SSoorrttiimmeenntt::
FRoSTA Asiatisches WOK-Pfannengemüse,
tiefgefroren, 1,5 kg-Beutel

NNEEUU iimm SSoorrttiimmeenntt::
FRoSTA Spanisches Grill-Pfannengemüse,
tiefgefroren, 1,5 kg-Beutel

NNEEUU iimm SSoorrttiimmeenntt::
FRoSTA Französisches Pfannengemüse, 
tiefgefroren, 1,5 kg-Beutel

NNEEUU iimm SSoorrttiimmeenntt::
FRoSTA Ratatouille Pfannengemüse, 
tiefgefroren, 1,5 kg-Beutel

DDiiee vviieerr NNeeuueenn iimm
PPffaannnneennggeemmüüssee--SSoorrttiimmeenntt vvoonn
FFRRooSSTTAA:: 
Asiatisches WOK-Pfannengemüse,
Spanisches Grill-Pfannengemüse, 
Französisches Pfannengemüse und 
FRoSTA Ratatouille Pfannengemüse.

Bilder-Galerie
Die Bilddaten können Sie hier downloaden oder auf 
www.frosta-foodservice.de im Presseportal herunterladen. 

Abdruck honorarfrei, 
Belegexemplar erbeten.

http://www.frosta-foodservice.de/presse_pdf/FRoSTA-Pfannengemuese.zip

