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Neuigkeiten von FRoSTA Foodservice:
die Qualitétsoffensive bei den Pfannengerichten von FRoSTA

Sehr geehrte Damen und Herren,

verbesserte Rezepturen, hochwertigere Zutaten, wertvollere Gewirze sind die
Optimierungen im Segment der Pfannengerichte. Mit dem neuen o.K.-Plus-logo fir die
Kennzeichnung von noch mehr Geschmack sind gleich sechs FRoSTA Pfannengerichte aus-
gezeichnet. Damit kommt noch mehr Genuss in den Markt der TK-Convenience.

Wir sind sicher, dass diese Informationen das Interesse lhrer Leser finden werden. Alle
Details finden Sie in der nachfolgenden Pressenotiz.

Mit freundlichen Grif3en
FRoSTA Foodservice GmbH

S0

Burkhard Gabbe
Geschaftsfihrer
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PFANNENGERICHTE 2012

FRoOSTA startet neue Qualitéts- und Geschmacksoffensive mit
einem neuem Produkt und fiinf verbesserten Rezepturen

Vorsprung sichern durch Qualitat, nach dieser Devise startet FRoSTA die neue
Geschmacks- und Qualitatsoffensive mit verbesserten Rezepturen, mit hochwer-
tigeren Zutaten und noch wertvolleren Gewirzen. Mit diesen Innovationen bei
gleich 6 Produkten profiliert sich FRoSTA erneut als fGhrender Wegbereiter im
Markt der TK-Convenience.

Aus »o.K.« wird jetzt »o.K.-Plus«

Verbraucher legen immer starkeren Wert auf saubere Zutatenlisten. Eine
Entwicklung, der wir von FRoSTA in Zukunft auch in der
Gastronomie noch starker Rechnung tragen wollen. So er-
fahrt das Qualitatssiegel ,,0.K.” (ohne Kennzeichnungspflicht
auf Speisekarten) ab sofort eine neue Erweiterung dahinge-
hend, dass wir auf den Einsatz von Aromen und auf gehar-
tete Fette verzichten. Ebenfalls werden wir unter dem Label
,0.K.-Plus” ab sofort keine Hefeextrakte mehr verwenden.
Mit anderen Worten unter dem neuen Llabel ,0.K.-Plus”  BASEEEEE
bietet FRoSTA seinen Gdsten noch mehr Reinheit, noch wert- ;::::ﬁ:x:e:e; .
vollere Zutaten und noch mehr Geschmack.

Neu im Sortiment.
FRoSTA Nudelpfanne »Héhnchen sii3-sauver«

Eine Nudelpfanne mit zart gebrduntem Hanchenfleisch sowie fruchtiger
Ananas in sif3-saurer Sauce. Nicht nur optisch ist dieses Pfannengericht ein
echter Leckerbissen, auch geschmacklich entspricht dieses Gericht genau dem
Gastewunsch nach moderner Ernghrung ohne fremde Zutaten und nach mehr
Geschmack.
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Folgende Produkte erhielten neue, verbesserte Rezepturen und wurden nach den
Kriterien von o.K.-Plus Uberarbeitet:

FRoSTA Pfannengericht »Gyros Ari«
Die griechische Reispfanne mit knackigem Gemise enthalt jetzt wirzige Mini-
Hacksteaks, gegrillten Aubergine und eine neve Gyros-Wirzung.

FRoSTA Paella Olé
Die Spanische Reispfanne ist jetzt mit echtem Safran gewirzt und mit Meeresfrichte-
Fond zubereitet. Noch feiner im Geschmack, noch appetitlicher in der Optik.

FRoSTA Primo Pasta Pfanne
Die frischen Penne-Nudeln mit Broccoli und Paprika sowie einer vielfaltigen Gemise-
Komposition erhalten jetzt zart gebrduntes Hahnchenfleisch fir eine noch bessere

Optik.

FRoSTA Landhaus Pfanne
Dieses herzhafte Spatzlegericht mit frittierten Zwiebeln und viel knackigem Gemise

wird jetzt verfeinert durch zarte Gefligelhack-Ballchen und einer neuen Sauce aus
Rindfleisch-Fond.

FRoSTA Steakhouse Pfanne
Country Potatoes mit Hacksteaks in neuer Optik, mit hochwertigen Prinzessbohnen in
einer neuen BBQ-Salsa-Sauce.

Mit diesen Optimierungen setzt FRoSTA erneut neue Qualitats- und Geschmacks-
standards im TK-Conveniencemarkt fir das fest etablierte Segment der
Pfannengerichte.
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Die Bilddaten kénnen Sie hier downloaden oder auf
www.frosta-foodservice.de im Presseportal herunterladen.

Neue Rezept. Neue Rezeptur.
FRoSTA Pfannengericht »Gyros Art«, 1,5 kg- FRoSTA Landhaus Pfanne, 1,5 kg-Beutel
Beutel

Neu. Neue Reeptur.
FRoSTA Nudelpfanne »Hahnchen siif3- FRoSTA Steakhouse Pfanne, 1,5 kg-Beutel
saver«, 1,5 kg-Beutel

Neue Rezeptur. Neue Rezeptur.
FRoSTA Primo Pasta Pfanne, 1,5 kg-Beutel FRoSTA Paella Ol¢, 1,5 und 2,5 kg-Beutel
FRoSTA Foodservice GmbH Presse-Kontakt:
D-27533 Bremerhaven Anja Jenkner
Belegexemplar erbeten. Tel. +49 (0)471 9736-441 Tel. +49 (0)40 2262285.71
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