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Neuigkeiten von FRoSTA Foodservice:
die Qualitätsoffensive bei den Pfannengerichten von FRoSTA

Sehr geehrte Damen und Herren,

verbesserte Rezepturen, hochwertigere Zutaten, wertvollere Gewürze sind die
Optimierungen im Segment der Pfannengerichte. Mit dem neuen o.K.-Plus-Logo für die
Kennzeichnung von noch mehr Geschmack sind gleich sechs FRoSTA Pfannengerichte aus-
gezeichnet. Damit kommt noch mehr Genuss in den Markt der TK-Convenience. 

Wir sind sicher, dass diese Informationen das Interesse Ihrer Leser finden werden. Alle
Details finden Sie in der nachfolgenden Pressenotiz. 

Mit freundlichen Grüßen
FFRRooSSTTAA FFooooddsseerrvviiccee GGmmbbHH

Februar 2012

FRoSTA Foodservice GmbH • Postfach 29 03 64 • D-27533 Bremerhaven

Burkhard Gabbe
Geschäftsführer
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PPFFAANNNNEENNGGEERRIICCHHTTEE 22001122

FFRRooSSTTAA ssttaarrtteett nneeuuee QQuuaalliittäättss-- uunndd GGeesscchhmmaacckkssooffffeennssiivvee mmiitt
eeiinneemm nneeuueemm PPrroodduukktt uunndd ffüünnff vveerrbbeesssseerrtteenn RReezzeeppttuurreenn

Vorsprung sichern durch Qualität, nach dieser Devise startet FRoSTA die neue
Geschmacks- und Qualitätsoffensive mit verbesserten Rezepturen, mit hochwer-
tigeren Zutaten und noch wertvolleren Gewürzen. Mit diesen Innovationen bei
gleich 6 Produkten profiliert sich FRoSTA erneut als führender Wegbereiter im
Markt der TK-Convenience.

AAuuss »»oo..KK..«« wwiirrdd jjeettzztt »»oo..KK..--PPlluuss««

Verbraucher legen immer stärkeren Wert auf saubere Zutatenlisten. Eine
Entwicklung, der wir von FRoSTA in Zukunft auch in der
Gastronomie noch stärker Rechnung tragen wollen. So er-
fährt das Qualitätssiegel „o.K.“ (ohne Kennzeichnungspflicht
auf Speisekarten) ab sofort eine neue Erweiterung dahinge-
hend, dass wir auf den Einsatz von Aromen und auf gehär-
tete Fette verzichten. Ebenfalls werden wir unter dem Label
„o.K.-Plus“ ab sofort keine Hefeextrakte mehr verwenden.
Mit anderen Worten unter dem neuen Label „o.K.-Plus“ 
bietet FRoSTA seinen Gästen noch mehr Reinheit, noch wert-
vollere Zutaten und noch mehr Geschmack.

NNeeuu iimm SSoorrttiimmeenntt..
FFRRooSSTTAA NNuuddeellppffaannnnee »»HHäähhnncchheenn ssüüßß--ssaauueerr««

Eine Nudelpfanne mit zart gebräuntem Hänchenfleisch sowie fruchtiger
Ananas in süß-saurer Sauce. Nicht nur optisch ist dieses Pfannengericht ein
echter Leckerbissen, auch geschmacklich entspricht dieses Gericht genau dem
Gästewunsch nach moderner Ernährung ohne fremde Zutaten und nach mehr
Geschmack.
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Folgende Produkte erhielten neue, verbesserte Rezepturen und wurden nach den
Kriterien von o.K.-Plus überarbeitet:

FRoSTA Pfannengericht »Gyros Art«
Die griechische Reispfanne mit knackigem Gemüse enthält jetzt würzige Mini-
Hacksteaks, gegrillten Aubergine und eine neue Gyros-Würzung. 

FRoSTA Paella Olé
Die Spanische Reispfanne ist jetzt mit echtem Safran gewürzt und mit Meeresfrüchte-
Fond zubereitet. Noch feiner im Geschmack, noch appetitlicher in der Optik.

FRoSTA Primo Pasta Pfanne
Die frischen Penne-Nudeln mit Broccoli und Paprika sowie einer vielfältigen Gemüse-
Komposition erhalten jetzt zart gebräuntes Hähnchenfleisch für eine noch bessere
Optik.

FRoSTA Landhaus Pfanne
Dieses herzhafte Spätzlegericht mit frittierten Zwiebeln und viel knackigem Gemüse
wird jetzt verfeinert durch zarte Geflügelhack-Bällchen und einer neuen Sauce aus
Rindfleisch-Fond.

FRoSTA Steakhouse Pfanne
Country Potatoes mit Hacksteaks in neuer Optik, mit hochwertigen Prinzessbohnen in
einer neuen BBQ-Salsa-Sauce. 

Mit diesen Optimierungen setzt FRoSTA erneut neue Qualitäts- und Geschmacks-
standards im TK-Conveniencemarkt für das fest etablierte Segment der
Pfannengerichte.
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Neue Rezeptur.
FRoSTA Pfannengericht »Gyros Art«, 1,5 kg-
Beutel

Neue Rezeptur.
FRoSTA Landhaus Pfanne, 1,5 kg-Beutel

Neu.
FRoSTA Nudelpfanne »Hähnchen süß-
sauer«, 1,5 kg-Beutel

Neue Rezeptur. 
FRoSTA Steakhouse Pfanne, 1,5 kg-Beutel

Neue Rezeptur. 
FRoSTA Primo Pasta Pfanne, 1,5 kg-Beutel

Neue Rezeptur. 
FRoSTA Paella Olé, 1,5 und 2,5 kg-Beutel

Bilder-Galerie
Die Bilddaten können Sie hier downloaden oder auf 
www.frosta-foodservice.de im Presseportal herunterladen. 

Abdruck honorarfrei, 
Belegexemplar erbeten.

http://www.frosta-foodservice.de/presse_pdf/FRoSTA-Pfannengerichte.zip

